
 

  
CASINO DE VALRAS-PLAGE 

Restaurant ouvert  
du jeudi au dimanche - midi & soir  

(De 12h à 14h & de 19h30 à 23h) 
 

NOTRE CARTE MIDI & SOIR 

POUR L’APERO  
 

Paquitos Mexicains 6,00€ 
Sticks Mozzarella 6,00€ 
Beignets de Calamars 6,00€ 
Anchois Enfarinatas 6,00€ 
Cocktails de Fruits de Mer Enfarinatas 6,00€ 
Bouchées Camembert 6,00€ 
  

LES ENTREES  
 

Carpaccio de Bœuf XXL 16,00€ 
Tartare de Saumon XXL 18,00€ 
Cassolette de Fruits de Mer 10,00€ 
Salade de chèvre 12,00€ 
Salade Caesar 14,00€ 
Assiette de couteaux en persillade 10,00€ 
  

LES PLATS 
 

Dos de Cabillaud cuit  vapeur avec un soupçon d’huile d’olive 16,00€ 
Gambas à la plancha en persillade 
Tartare de Bœuf Charolais 

18,00€ 
18,00€ 

Duo de brochettes de Bœuf marinées  24,00€ 
Mix Plancha de la Mer (renseignez-vous auprès de nos serveur) 22,00€ 
Duo de Brochettes de Volaille 17,00€ 
Tous nos plats sont accompagnés de  
légumes du jour et  frites ou riz  

 

LES DESSERTS 
 

Tarte Tatin 7,50€ 
Café Gourmand 9,00€ 
Profiteroles 
Pain Perdu et sa Boule de Glace 

6,50€ 
7,50€ 

Dessert du Jour 6,50€ 
Nougat Glacé 6,50€ 
Glaces et sorbets 5,00€ 
Glaces chocolat, vanille, café, et rhum/raisin  
Sorbets citron, fraise, ananas  
Boule supplémentaire 2,00€ 
Chantilly supplément 1,00€ 

Les plats « faits maison » sont élaborés sur place à partir de produits bruts. 
Dans la limite des stocks disponibles. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. 

 
 
 Fait Maison 
 
 



 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
MENU 25€ midi & soir 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
Nous tenons à votre disposition la carte des Allergènes. 

Les plats « faits maison » sont élaborés sur place à partir de produits bruts. 
Dans la limite des stocks disponibles. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. 

 
 
 
 Fait Maison 

Cassolette de Fruits de Mer 
ou 

Tartare de Saumon 
ou 

Salade de Chèvre 
**** 

Brochette de Volaille 
Ou 

 Brochette de Bœuf  
Ou 

 Filet de Daurade Royale (Sparus Aurata) 

***** 
Nougat glacé 

ou 
Tarte citron meringuée 

ou 
Crème brulée 

Tous nos plats sont accompagnés 
de frites et légumes du Jour ou riz et légumes du jour 

 

SUR LE POUCE ! 
  Burger original   15€ 
  Steack à cheval   12€ 

    Fish & chips    15€ 
 

 



 
     NOTRE CAVE 
 

       LES VINS ROSES 
                  15cl              50cl        75l 

IGP Pays d’Oc : « Les Cayolles »       2,50€ 8,00€ 

AOP St-Chinian : Sélection Tranchant, Syrah, Grenache et Cinsault    3,50€       18,00€ 

AOC Coteaux Varois : Château Escarelle           24,00€ 

VDPF d’Oc : Gérard Bertrand – Grenache Naturalys AB    4,50€       20,00€ 

 
 
 

LES VINS BLANCS 
                   15cl              50cl        75l 

 

IGP Côteaux de Béziers : « Les Cayolles »     2,50€ 8,00€ 

AOP St-Chinian : Sélection Tranchant,Grenache blanc Roussanne-Vermentino3,50€       18,00€ 

AOC Bourgogne aligoté : André Ducal            19,00€ 

VDPF d’Oc : Gérard Bertrand – Chardonnay Naturalys AB    4,50€       20,00€ 

 

LES VINS ROUGES 
                    15cl              50cl        75l 

 

IGP Côteaux du Languedoc : Mas de la Meillade    2,50€ 8,00€ 

AOP St-Chinian : Sélection Tranchant, Syrah, Grenache et Carignan noir    3,50€       18,00€ 

AOC St Nicolas de Bourgueil Petit Grain : Mabileau         25,00€ 

VDPF d’Oc : Gérard Bertrand – Merlot Naturalys AB     4,50€       20,00€ 

 

LES EAUX MINERALES 50cl 
      
                                     VITTEL – BADOIT – EAU DE PERRIER - SAN-PELEGRINO                    5,00€ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
                                                        

                                               
                                                                            L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. 

 


